KOMBUCHA

GINGER LEMONGRASS

“YELLOW FEVER”

+ 20 cl Ferm Ginger Lemongrass
+ 2 cl Whiskey

+ 2 cl Cointreau

+ 1 cl suikersiroop

- ijsblokjes

BLUEBERRY CASSIS

“QUEEN BERRY”

+ 20 cl Ferm Blueberry Cassis
+4 cldry gin

« verse blauwe bessen

+ 1cl suikersiroop

« ijsblokjes

MINT LAVENDER

“THE SNOWMAN”

« 20 cl Ferm Mint Lavender
5 cl Black rum

« 1 eiwit

+ 1 cl suikersiroop

« crushed ice

MANDARIN STAR ANISE

“BEETLEJUICE”

+ 20 cl Ferm Mandarin Star Anise
+ 5 cl Campari

« 2 cl rode vermouth

+2 cldry gin
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Stirred,

not shaken.
With ice cubes
and fresh ginger

Stirred,

not shaken.

Serve over ice
with fresh berries.
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Shake with
crushed ice,
serve with fresh
mint.
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Stir and serve
over ice.
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KOMBUCHA

100% Natuurlijk
0% Alcohol

Kombucha is een gefermenteerde thee gemaakt van 4
eenvoudige ingrediénten: water, thee, suiker en een
scoby (symbiotic colony of bacteria & yeast).

De drank wordt wereldwijd reeds duizenden jaren

gebrouwen. Kombucha is lichtzurig en prikkelend,

bevat weinig suiker, cafeine en calorieén, en is de
ideale aanvulling op een gezonde levensstijl.

www.fermkombucha.be



